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Vengono costruite in due modelli con capacità d’impasto kg. 20/30. 
Durante la progettazione vi è stata una particolare attenzione nella scelta dei materiali migliori e 
del rapporto di velocità (tra vasca e forcella). Questo ci ha consentito di ottenere una macchina 
moderna che impasta dolcemente con cura qualsiasi tipo di impasto.
Impianto elettrico in bassa tensione, dispositivi antinfortunistici a norme CE.
Il coperchio integrale è garanzia di igienicità per il prodotto.
La forcella e la vasca sono in inox. Disponibile a 1 o 2 velocità.

IMPASTATRICE A FORCELLA PICCOLE

SMALL FORK MIXERS 

The are two types available with dough capacity kg 20,30.
When we plannet this machine, we gave great care to the choice of the best materials and ratio of 
speed (between bowl and fork) thus obtaining a modern machine kneading gently and carefully 
any type of dough.
Low-tension electrical system and CE safety devices are provided.
The full cover is a warrant of hygiene for the product.
The fork and bowl are stainless steel. Available in 1 or 2 speed.

PETITES PETRINS A FOURCHE

Il y a deux modèles ayant une capacité de pétrissage de 20, 30 kg.
En concevant le projet de cette machine, nous avons suivi tout particulièrement le choix des ma-
tériaux les meilleurs et le rapport de vitesse (entre cuve et fourche).
Cela nous a permis d’obtenir une machine moderne pétrissant doucement et soigneusement tout 
type de pâte.
Système électrique à basse tension, dispositif de sûreté CE.
Le couvercle intégral est garantie d’hygiène pour le produit.
La fourche et cuve sont en acier inox disponible en 1 ou 2 vitesses.

C-090 27       20         14 52 0,75 91 52 79 66
C-091 39        30         20 58 0,75 104 58 86 68

Cod.
Modello

Litri
Litre

Capacità imp.
Max kg

Portata max.
Farina kg

Dough
capacity
max kg

Flour
capacity

kg

Diametro vasca
cm

Bowl Ø
cm

Motore
Kw

Motor
Kw

Peso
Kg

Weight

Dimensioni in cm

larghezza lunghezza

Sizes in cm

altezza

width length height
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